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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Overhørt virksomhedens mundtlige
procedure for nedkøling, herunder brug af egnede beholdere
med så stor overflade som muligt, samt brug af korrekt udstyr
til temperaturmåling, herunder indstikstermometer.
Virksomheden havde ingen nedkøling under tilsynet.
Introduceret virksomheden til onlineværtøjet Sitti, der kan
bruges til bl.a. at kontrollere nedkøling.
Link til Sitii: https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/nedkøling
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling for indeværende år.
Virksomheden er ikke påbegyndt nedkøling endnu.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


