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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for kontrol ved nedkøling af
fødevarer, Der nedkøles typisk i fryser eller kølerum, set
virksomheden indstikstermometer.
Vejledt om nyt værktøj (SITTI) fra Fødevarestyrelsen som kan
benyttes ved varmebehandling, varmholdelse og nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling, virksomheden har udpeget
nedkøling til et CCP og fastsat dokumentation til 1. gang om
ugen
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra 1. januar 2021 indtil dags dato.
Virksomheden er lige startet op, så der er kun 1
dokumentation. ok


