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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af iset fisk i
kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Procedure for rengøring af kølerum. Gulvet i kølerummet
rengøres to gange om ugen efter at det er tømt for fisk. Loft og
vægge rengøres ca. hver anden måned efter behov. Skovle til is
rengøres to gange om ugen samtidig med gulvet. Der anvendes
alkalisk rengøringsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise en
risikoanalyse, men der noteres køletemperatur en gang om
ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi laver en ny
risikoanalyse.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden eller
på fremsendte retssikkerhedsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Autorisationsskrivelse for
virksomheden.
Følgende er konstateret: I autorisationen er det beskrevet at
virksomheden har opbevaring af friskfanget iset fisk indtil
afsendelse til fiskeauktion. Men det er ikke beskrevet at
virksomheden har et isværk. Isværket er bygget sammen med
kølerummet i 1998.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for autorisation og opdatering.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om reglerne for
overenstemmelseserklæring for fødevarekontaktmaterialer.


