Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Pilekzelderen

Adresse Pilestraede 48, kid

Postnr/By 1112 Kgbenhavn K

Denne kontrol, dato

18-06-2021

Tidligere kontrol
Dato 23.01-2018

CVR-nr. 34971757
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering Dato 28-11-2016
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Set funktionelt termometer. Der er under

kontrolbesgget ingen produkter, der er under nedkgling.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkgling og
dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater
for nedkgling fra maj 2021 til 16.6.2021. Konkret vejledt om
korrekt nedskrivning.

Kontrolleret virksomhedens overvagning af kritiske

kontrolpunkter.

Det indskaerpes, at virksomheden skal fastleegge og

gennemfgre effektive overvagningsprocedurer pa kritiske

kontrolpunkter.

Fglgende er konstateret: Virksomheden oplyser de opvarmer

ribbensteg, frikadeller, leverpostej med mere til over 75 grader.

Herefter bliver det sat pa bordet i kgkkenet sa laenge som

muligt indtil det er kglet helt af, gerne 2-3 timer eller mere.

Herefter stilles det pa kgl eller i fryser. | virksomhedens

egenkontrol program er proceduren, at der skal kgles ned

hurtigst muligt fra 65 grader til 10 grader pa maksimum 3

timer. Det er fgdevarestyrelsens vurdering at virksomheden

ikke fglger denne procedure om hurtigst muligt, nar de kgler

ned pa bordet i kpkkenet i flere timer. Her vil der typisk veere

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1time
Kontrollens varighed
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Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Pilekzelderen

Adresse Pilestraede 48, kid

Postnr/By 1112 Kgbenhavn K
CVR-nr. 34971757

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

en temperatur pa omkring 20-25 grader, og produktet kommer dermed ikke ned under 10 grader hurtigst

muligt. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi satte det ikke pa kgl med det samme, da vi vurderede

det ville ga ud over temperaturen pa de andre varer i kgleskabet. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte

opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.
Konkret vejledt om muligheder for nedkglingsprocedure.
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