
HOTEL ÅRSLEV KRO APS

 

 

Silkeborgvej 900

8220  Brabrand

35483926

21-06-2021 1
25-05-2020

1
18-11-2019

1
30-09-2019

4Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af forskellige
retter herunder korrekt brug af termometer, der er vejledt om
anvendes af indstikstermometer. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: opbevaringstemperatur i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for aktiviteten nedkøling.


