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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: FVST har på tilsyn konstateret, at der ikke
produceres mad i virksomhedens køkken, udover 4-5 gange
årligt til bestilte arrangementer. vejledt virksomhed konkret om
at ændre deres aktiviteter på fvst.dk Virksomhed har mundtligt
redegjort for procedurer for gæster i barområde og
køkkenområde, virksomhed oplyser at det godt kan ske at der
er kommet gæster ind af bagindgang til køkken, men at de ikke
producerer mad. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde samt barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager med øl
og vand.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrol procedurer.
Virksomheden producere kun mad mellem 4-5 gange årligt til
bestilte arrangementer. Ellers sælges kun øl/vin/vand og
spiritus.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


