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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: procedure for varmebehandling af
burgerbøffer. Virksomheden steger som udgangspunkt bøffer
medium/well done på indkodet stegeprogram med overflade
bruning ved 220 grader i 110 sekunder. På kontrolbesøget
anvendtes Fødevarestyrelsens Sitti værktøj på
varmebehandlingen af bøffer. Kontrolleret virksomhedens
menukort, hvor Fødevarestyrelsens retningslinje for
gennemstegning af kød er angivet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og kontrolleret
stikprøvevis dokumentation for varmebehandling 2021. Vejledt
virksomhed om at dokumentere varmebehandlingen ikke kun
på et produkt men varieret. Vejledt virksomhed om at
dokumentere anvendelse af Sitti i egenkontrollen.


