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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringen af fødevarer på køl, opbevaringens temperatur,
virksomheden har mundligt redgjort for modtagelsen af
forplejningen fra central køkkenet, gennemgået hygiejne for
håndteringen af fødevarer contra job i plejende , her bruges
engang forklæder og hansker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: kanter på
opvaskemaskinen er snavset ved hængslende
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøringen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: afd. køkken med følgende inventar
ovn, køleskab, emfang, skabe og skuffer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: afd. køkken med inventar herunder emfang, ovn,
kølenheden, skabe og skuffer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opvarmningen samt opbevaringen af
kølepligtig fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse, varmbehandlingen/ genopvarmningen, køl/
frost opbevaringen samt set termometer til overflade og indstik.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for perioden fra overtagelsen og til dags dato på varemodtagelse og kølopbevaringen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer , tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, skadedyrssikring, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


