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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen PAH ved fremstilling af
røgning af kød og kødprodukter. virksomheden har redegjort
for røgtemperaturer og tid. Gennemgået procedurer for
røgprocessen, virksomheden anvender udelukkende smuld af
ren bøg og under røgning anvendes direkte røg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af røgovne. Virksomheden har
redegjort for procedurer for fejning, rengøring af røgovne og
røgstokke. Virksomheden fejer røgovne ned løbende således at
dannelse af PAH minimeres, virksomheden har kun stenovne til
røgning af kød og kødprodukter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen PAH ved fremstilling af røget kød og
kødprodukter.


