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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Procedure for nedkøling samt indfrysning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktionsområder og
kølerum, herunder overflader og driftsinventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret dokumentation for
opbevaring, varemodtagelse, indfrysning, opvarmning og
nedkøling for slutningen af 2020 samt efter genåbning fra
slutningen af april til starten af juni 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold
registreret hos Fødevarestyrelsen. Ingen anmærkninger.


