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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolbesøget sker på
baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Kontrolleret procedurer for hygiejnisk håndtering og
fremstilling af burgere, herunder håndvask/brug af handsker,
beskyttelse mod forurening samt forebyggende
foranstaltninger mod skadedyr (insekter og lignende).
Virksomheden redegjorde for, at burgere tages direkte fra frost
og kommes i ovn, hvorefter de varmholdes i lukket beholder
indtil tilberedning. Der anvendes altid handsker ved håndtering
af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Opbevaringstemperatur i kølerum er kontrolleret uden
anmærkninger.
Kontrolleret om der i produktionslokale er spor efter skadedyr.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionslokale og lagerlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperatur og varmebehandling for perioden fra
den 12. februar 2021 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om, at dokumentation af varemodtagelse skal
kunne fremvises i denne virksomhed, også selvom det er en
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anden afdeling der praktisk udfører kontrollen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af engangs- fødevarekontaktmaterialer
som tilsigtet af producenten.


