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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af saucer og
frikadeller gennemgået. Produkter fordeles i mindre portioner
og nedkøles i seperat køleskab i kølerum, set ok.
Indstikstermometer set og kernetemperatur måles ved bla.
kontrol af nedkølingstemperaturer, ok. Vejledt om regelmæssig
kalibrering af termometre. Det sikres et temperaturfald fra 65
til 10 grader indenfor 3 timer, ok. Varmholdte retter fra
buffetbord(når dette haves) anvendes ikke
efterfølgende/kasseres, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse for nedkøling af
varmebehandlede fødevarer, fundet iorden og dækkende for
aktiviteten. Set dokumentation for nedkøling indenfor 3 timers
rettesnor fra 2021, ok. Vejledt om brugen af
Fødevarestyrelsens online værktøj, SiTTi, som kan anvendes til
sikker beregning af nedkøling, varmebehandling og nedkøling.


