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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning samt
passende antal og placering af vaske. Faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder.
Følgende er konstateret: Under tilsynet stod døren til
forrummet åbent. Toilettet er placeret ved siden af baren.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder og at begge døre skal holdes lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
produktionskøkkener og bar, herunder: Gulv, vægge,
bordoverflader, indvendigt i køle- og fryseenheder samt
indvendigt i opvaskemaskine. Vejledt konkret om
rengøringsfrekvens for svært tilgængelige steder. Vejledt
konkret om evt. brug af desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionskøkkener, herunder: Gulv, vægge og tætningslister i
køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
deres aktiviteter. Virksomheden har udpeget deres CCP'er til
hhv: Varemodtagelse, opbevarinigstemperatur, opvarmning,
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nedkøling, infrysning af fisk samt langtidsstegning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden anvender ikke længere det økologiske spisemærk.


