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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: Et
par stykker varmrøget laks fremstår med lettere ansamlinger af
løbesod.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret omkring rengøring af røgovnene.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundligt
gennemgået virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen PAH ved fremstilling af
varmrøget laks og torskerogn i sæson herunder styring af
temperatur og tid. Virksomheden anvender bøgetræ til
røgning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Røgeovnene
indvendig fremstår med mindre ansamlinger af løbesod.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at de
vil opsætte ekstra drypbakker i røgeovnene. Vejledt konkret
omkring regler for rengøring af røgeovnene.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen PAH ved fremstilling af varmrøget laks og
torskerogn i sæson.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


