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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur i
kølerum i kælder samt i køleskuffer i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, baromåde, lagerlokaler i kælder samt opvaskeområde,
herunder tilvirkningsborde, lister i kølemøbler, hylder i
kølerum, isterningemaskine samt emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og varmholdelse.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for
indeværende år. Virksomheden dokumenterer kun
egenkontrollens gennemførsel én gang månedligt. Vejledt
generelt om regler for at virksomheden skal fastlægge og
gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og registreringer.


