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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der kan foretages hygiejnisk håndvask.
Fødevare opbevares tildækket i kølerum. Temperature i køl og
frost er tjek målt.
Der er vejledt omkring regler omkring forrum til toilet, hvor der
skal være tætsluttende døre til sluse, som udgør rum imellem
toilet og områder hvor der håndteres fødevarer. Evt. kan døre
forsynes med automatisk dørluk
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
kølerum og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Udendørs
lager med kølerum, er skadedyrs sikret.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Udendørs lager,
væggene er beklæd med vaskbare træplader, vejled om gulv
overflader der kan vaskes. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for april 2021 -
d.d.; varemodtagelse, opbevarings temperature for køl og frost,
varmebehandling og nedkøling af varmebehandlet fødevare.
Der er vejled om brugen af egenkontrol og udfyldelse af denne,
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der iblandt brug af FVST beregningsprogram "SiTTi" bl.a. i forbindelse med alternative varmebehandlinger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrappor
og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevare aktivitet.


