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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden og
adskillelse af råvarer samt opbevaringstemperatur på køl, ok.
Kontrolleret håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure
for tilvirkning og servering i bespisningslokale, ok. ydet konkret
vejledning omkring opsætning af en håndvask i
afdelingskøkkenet "Stammen" da der kun findes en vask i
køkkenet og det kan være en udfordring at tids adskille de
forskellige processer i køkkenet. Virksomheden har lige indkøbt
en grill, vejledt omkring overdækning ved grillstegning i det fri.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Egenkontrol dokumentationen ude på
virksomhedens 3 afdelingens køkkener er meget mangelfuld,
dette er gældende for skema til opbevaringstemperatur,
opvarmningstemperatur samt nedkøling. Der står beskrevet at
dokumentationen skal foregå dagligt, der dokumenteres meget
sporadisk.
Virksomheden havde følgende bemærkninger Vi er i proces og



Region Midt Grenen -

centralkøkken

 

Hemmedvej 1

8585  Glesborg

29190925

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-06-2021

vi er ved at indarbejde nye procedure for afdelings køkkenerne.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


