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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir,
adskillelse af fødevarer på køl og frost, stikprøvevis kontrol af
temperatur på køl i køle og frostrum.
Følgende er konstateret: Temperatur i køleskab med
drikkevarer og pålæg (bl.a. mælk, ost og smør) er målt til 6,5
grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring af kølekrævende
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, køle- og frostrum og opvaskelokale, herunder
opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring. Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan)
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


