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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
varmt og koldt vand, sæbe og aftørringspapir. Udleveret
planche "sådan vasker du hænder". Mundtlig gennemgået
virksomhedens arbejdsgange og forholdsregler ved sygdom af
personale. Virksomheden oplyser at ansatte skal blive hjemme
ved sygdom for at undgå smitte. Køkkenmedarbejdere bære
egnet og rent arbejdstøj. Opbevaring af arbejdstøj og private
genstande. Udleveret fakta ark om norovirus (roskildesyge),
samt gennemgået fakta ark med virksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtlig gennemgået virksomhedens
arbejdsgange for rengøring. Virksomheden desinficere inventar
og udstyr med kloropløsning. Virksomheden desinficere udstyr
i en opvaskemaskine med en høj skyllevandstemperatur - min.
80 grader. Vejledt virksomhed om at bruge fødevaregodkendt
desinfektionsmiddel til overflader der er i kontakt med
fødevarer.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtlig gennemgået virksomhedens
kendskab til fødevarebårnevirus. Den daglige leder står for at
de ansatte bliver instrueret i personlig hygiejne ved
sidemandsoplæring. Oplyst virksomed om persondataloven
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vedr. sygdom af ansatte med fødevarebårne sygdomme. Den virksomhedsansvarlige har redegjort for
tilstrækkelig instruktion af medarbejdere.


