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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet og produktionsområde.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger.
Gennemgået mundligt procedure for personaletoilet med
forrum. Virksomhedens indretning og forhold omkring
placering af toilet, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer, at begge
døre er lukket ind til køkkenet.

Vejledt generelt om regler for personaletoilet/forrum
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet/produktionsområde med arbejdsborde, køleskabe,
skabe og hylder. Opvaskemaskine samt vaske.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse/egenkontrol for
virksomhedens aktiviteter. Set dokumentation for
varemodtagelse og temperaturopbevaring for marts og frem til
d.d. Virksomheden har haft en lukke perioden og køkkenet har
ikke været brugt.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


