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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning af
langtidstegning af stege ved 58 grader/nedkøling flere gange
ugentligt af alle typer retter herunder funktionelt og korrekt
brug af termometer, fysisk målt temperatur af jordbærgrød sat
til nedkølning i kølerum- målt til 23 grader efter 30 minutters
nedkølning- vuderes tilstrækkeligt, da grøden fint kommer ned
under 10 grader indenfor 3 timer, andre nedkølerede varer er
indfrosset, der tages temperatur af alle retter som opvarmes
og der måles stikprøvevist ved metode af måling ved start
nedkølning og efter 3 timer samt udportionering i mindre
mængder under nedkølning i kølerum.
Vejledt om kalibrering af termoter. virksomheden oplyser
E-smiley kontaktes for registreringsskema til dette. Vejledt brug
af SITTi-værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens delrisikoanalyser vedrørende
varmebehandling til 75 grader samt langtidsstegning til 58
grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling i perioden marts 2021 til d.d.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt.


