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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
tilberedning af burgere udfra hakket oksebøf. Virksomheden
har oplyst de som udgangspunkt varmebehandler til min. 75 C i
hele bøffen. På menukort står ikke oplysninger om stegning,
men det følger gældende regler,ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om hvis en kunde på eget intiativ konkret
udtrykker, at de ønsker hakkenbøffen rød/rosa, kan
virksomheden servere ikke gennemstegt hakkebøf til denne
kunde. Virksomheden behøver ikke i denne situation at oplyse
kunden om risikoen ved spisning af ikke gennemstegt hakket
kød.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter for stegning af hakkebøffer.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden 1/5 2021 til i dag.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


