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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleinventar,
temperatur i køle- og frostinventar, håndvaskefaciliteter og
arbejdsbeklædning i køkken. Vejledt generelt om adskillelse af
ferske og spiseklare fødevarer i køleskab. Konkret vejledt om
løsningsforslag til skadedyrssikring af bagdør, evt. ved
montering af net eller lignende.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køeskabe, køkken og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af isbar og køkken. Virksomheden
oplyser, at rå trækanter på diske, efter renovering, vil blive
udbedret i næste uge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Delelementer af virksomhedens risikoanalyse
for varmebehandling og nedkøling samt skriftlige
egenkontrolprocedurer. Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol fra april-2021 til dags
dato på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om reglerne for årlig revision og opdatering af
egenkontrolprogrammet.



Lulu

 

 

Algade 25

4500  Nykøbing Sj

27168698

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-07-2021

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om placeringen.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


