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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af sovse, hele
kødprodukter samt ris og pasta, herunder korrekt brug af
termometer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Der er adgang til sæbe og papirshåndklæder ved
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Det
varme køkken, bagerafdeling, kølerum, opvaskeafsnit samt det
kolde køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Hylder i kølerum, rulleborde og fuger på gulv i det
varme køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling i
april 2021.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram med hensyn til nedkøling af
fødevare. Vejledt virksomheden om tilføjelse af risikoanalyse
og andre nedkølingsprocedurer f.eks. ved hjælp af Sitti hvis
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man går i gang med det.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
registrering af disse hos Fødevarestyrelsen.


