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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af tørvarer og frysevarer,
temperaturer i køleskabene, enkelte køleskabe er aflåst om
natten, procedurer ved sygdom/eller ferie og der er faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med udstyr og inventar.
Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområdet. Ok. Drøftet vedligeholdelse af
liste ved køkkenbordet, det oplyses, at der vil komme en fuge
ved listen mod ordplade og mod væg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer samt dokumentation for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
2021. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


