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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i kølerum, køle-
og frostskabe, køleskuffer, adskillelse og tildækning af
fødevarer, set relevant måleudstyr, personaletoilet og forrum.
Vejledt om opbevaring af arbejdsbeklædning på
personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: gulve,
vægge, loft og vaskbare flader, herunder arbejdsborde,
indvendig i opvaskemaskine, kølemøbler i køkkenet. Vejledt om
rengøring af svært tilgængelige områder såsom gummilister i
kølemøbler
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vinduer i køkkenet, samt døren fra
køkkenet ud til baggård stod ved kontrolbesøgets start åbent.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om, at der
skal træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af
skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
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varmholdelse og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Virksomheden har forskellige færdigretter udbudt til salg
over flere dage. Færdigretterne er ikke mærket med de obligatoriske mærkningsoplysninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om mærkningsregler for færdigpakket fødevarer, samt regler for særlige salgsituationer.


