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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost, kontrolleret
temperatur i kølerum, overværet klargøring og fremstilling af
diverse sandwich.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale med inventar, kølerum, disk og kunde
område samt opvaske afdeling. Gennemgået virksomhedens
procedure for rengøring og desinfektion af pålægsmaskine.
Vejledt virksomheden om desinfektionsmidler.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost, ved opvarmning og
nedkøling af fødevarer samt tilbagetrækninger fra januar 2021
til juli 2021 uden anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
fødevareaktiviteter.


