Kontrolrapport

Virksomhed Hasle Rggeri ApS

Adresse Sendre Baek 20

Postnr/By 3790 Hasle

Denne kontrol, dato

13-07-2021

Tidligere kontrol
Dato 11-05-2021

CVR-nr. 31755255
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 19.08-2020
Vedligeholdelse Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret virksomhedens

gode arbejdsgange ved varmrygning af fiskeprodukter, sild,

laks, makrelfileter, rejer. Rygning foregar efter traditionel

metode i 2 tempi: t@rring og efterfglgende rygning..

Virksomheden har gode arbejdsgange med henblik pa

forebyggelse af dannelse af PAH. Der bruges rent elletree til

varmrygning. Rygeprocessen observeres kontinuerligt. Det

sikres ved manuel tilseetning af vand at hindre flammedannelse

og begraense rygetemperaturen. Rygetid afpasses stgrrelsen af

produkter. Produkter ophaenges med god afstand til braendet.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret virksomhedens procedurer

for renholdelse af rygeovne. Der foretages nedskrabning iflg

plan. Kontrolleret renggringsprocedurer for renggring af net

der bruges som underag for fiskeprodukterne under rygning.

Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse for minimering af dannelse af PAH under rygning:

Procedurerne er udformet som generelle anbefalnger, som ikke

i alle tilfeelde er aktuelle i virksomheden. Virksomheden har

imidlertid gode arbejdsgange. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.

Varmrygning er udpeget som kritisk kontrolpunkt. Set

dokumentation april-juli 2021 for ugentlige malinger. OK.
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1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



