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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost. Køkkenpersonale er
iklædt rent arbejdstøj. Det er forskellige arbejdsborde i
tilvirkningslokaler - Personale har redegjort for bl.a. adskillelse
af arbejdsgange/arbejdsborde med råt kød, grøntsager, brød,
mm., samt for procedure for skylning og brug af grøntsager.
Der er hygiejnisk håndvaskefacilitet i køkken og på
personaletoilet. Vejledt generelt om regel for håndvask i en
fødevarevirksomhed. OK.
Kontrolleret indretning i baglokale ved køkken: Et køleskab med
emballerede drikkevarer er placeret i gangen foran
personaletoilet. Vaskemaskine og tørretumbler er placeret i
dette toiletrum. Virksomheden er generelt vejledt om
gældende regel, samt konkret vejledt om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
tilvirkningslokaler og opvaskeafsnit. Vejledt om at øge frekvens
for rengøring af flisevæg og gulvkant under opvaskevask, samt
gulv under det store køleskab og fryser. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, opvarmning sæson
2021 (april til dags dato). OK. Vejledt generelt om regel for
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egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


