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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar,
adskillelse af fødevarer, virksomhedens håndtering af fødevarer
i forbindelse med salatbuffet, faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken og på gæstetoiletter.
Følgende er konstateret: I grovkøkken og opvaskerum i kælder
er der 2 vaske, en til afskyldning af beskidt service og en ifm.
produktion til salatbuffet. Der er sæbe og papir ved begge
vaske. Vejledt konkret om regler for seperat vask til vask af
hænder. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, ved buffet, kælderlokaler, udstyr og
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af gulv og
overflader i produktionskøkken samt opvask, grovkøkken og
kølerum i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


