Kontrolrapport

Virksomhed MENY Stgvring Slagterafdeling

Adresse Stgvring Bytorv 4

Postnr/By 9530 Stgvring
38714295

CVR-nr.
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Denne kontrol, dato

16-07-2021

Tidligere kontrol
bato 02-03-2020

Kontrolleret Resultat

[EEY

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.
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Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 23.01-2019

Dato 10-07-2018
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for handtering og opbevaring

af fedevarer, herunder opbevaring af fgdevarer pa kel og frost,

samt malt opbevaringstemperatur i kglerum og salgsdiske. Der

er sebe og aftgrringspapir ved handvaske.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Opskaering, kogerum, skyllerum, salgsmontre og kglerum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Opskeering, kogerum, skyllerum og kaglerum. Ingen

anmearkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

temperaturkontrol ved modtagelse, opbevaring, opvarmning,

varmholdelse for perioden jan 2021 til dags dato..

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

risikoanalyse for modtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkgling.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed MENY Stgvring Slagterafdeling

Adresse Stgvring Bytorv 4

Postnr/By 9530 Stgvring
CVR-nr. 38714295

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

instrueret i handtering af fgdevare.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Stikprgvevist kontrolleret hakket

oksekgd, kalvecuvette, flanksteak for holdbarhedsangivelse herunder at dato for “bedst fgr” eller “sidste

anvendelsesdato” ikke er overskredet.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Seerlige meaerkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk maerkning af okse/kalvekgd. Fglgende fgdevarer er
kontrolleret uden anmaerkninger: Kalvecuvette, flanksteak og hakket oksekgd.
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