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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og køl til is-ok. Vejledt
generelt om reglerne for skadedyrssikring af lokaler, hvor der
opbevares/forarbejdes fødevarer, herunder at såfremt det er
nødvendigt med åbentstående døre/vinduer fra køkken og ud,
må disse kadedyrssikres ved brug af insektnet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, grill
område og is afdeling -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Taget stilling til relevante kritiske kontrolpunkter, angivet
frekvens for kontrol og sokumentation, kritisk grænse og
korrigerende handling ved overskridelse.
Følgende er konstateret: Der er ikke en risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter. Virksomheden er ved sidste tilsyn i
2020 vejledt om risikoanalyse for alle virksomhedens
aktiviteter og egenkontrolprogram må være i virksomheden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
brændte sidste år. De vil lave en ny risikoanalyse for alle
aktiviteterne og udskrive det samt egenkontrolprogram.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


