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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køle- og fryseenhederne herunder temperaturkontrol. Facilitet
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet herunder køle- og fryseenhederne,
opvaskemaskinen, ovn og produktbærende overflader.
Følgende er konstateret: I virksomhedens isterningmaskine ses
der begyndende støvbelægning på ydersiden af kanten til
venstre. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om renholdelse af inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryseenhederne, opvaskemaskinen
samt ovn.
Kontrolleret: små køleskabe. Følgende er konstateret: Ved de
små køleskabe under bordpladen ved håndvasken, er lågen løs
ind til køleanlægget. Virksomheden oplyser at de har kontaktet
montør. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om vedligeholdelse af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden



Maria Rosa Restaurant

 

 

Adelgade 87, st th

8660  Skanderborg

40295615

Kontrolrapport

side 2 af 2

27-07-2021

anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
maj - juli 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


