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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, generelle
procedurer for håndtering og behandling af fødevarer.
Kontrolleret at der kan vaskes hænder med varmt vand og
sæbe, og at der er tilgængelige papirhåndklæder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevarer. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om grundigere
rengøring af gulvet, da der var gamle madrester i under
kølebordene flere steder. Forholdet er vurderet bagatelagtigt
under de nuværende forudsætninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og
dokumentation for varemodtagelse og opbevaring fra maj til
d.d. Konkret vejledt om udarbejdelse af dedikeret
risikoanalyse, da den var flettet ind i det nuværende
egenkontrolprogram og ikke tydeligt udpegede risikopunkter og
eventuelle korrigerende handlinger. Konkret vejledt om
dokumentation af opvarmning, der endnu ikke var
dokumenteret. Forholdene er vurderet bagatelagtigt under de
nuværende forudsætninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Konkret vejledt om om læsbarhed af kontrolrapporten der hang på bagvæggen.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden kan oplyse om indhold af allergener i maden. Ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om allergenoplysninger til gæsterne, og synlig skiltning.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden og
krydsforurening.


