
pita's

 

 

Tordenskjoldsgade 67, kl th

8200  Aarhus N

26492106

29-07-2021 1

1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 

1  
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, skadelige stoffer ved forkert
tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Salater og kød herunder rå kylling på køl.
Temperatur ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tilgængelighed
af rindende koldt og varmt vand ved håndvask. Virksomheden
har tilstrækkeligt antal vaske til deres aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Opvaskemaskine
med fedtbelægninger i top og ved spulearme. Fedtede
belægninger ved toaster.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om frekvens for renholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, egenkontrol og
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dokumentation for opbevaringstemperatur for køl og varemodtagelse fra virksomhedens opstart til d.d.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


