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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder og stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle- og fryseenheder. Virksomheden har redegjort for deres
procedure for varmholdelse af pølser og håndtering eller
kassation af rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lager, herunder
emfang, borde, lodrette overflader, udvendig rengøring af
fryseenheder, hylder over og under disken, samt friture- og
pølsesteger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
varmeholdelse for marts 2021 til d.d.
Kontrolleret: Dokumentation for nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden har angivet
sluttemperaturer, der er over +10 grader siden marts 2021.
Virksomheden oplyser at de har misforstået proceduren for
nedkøling, da de har holdt flæskestegen varm sammen med
pølserne efter varmebehandling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for dokumentation af egenkontrollen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


