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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemepratur i kølerum,
kølemøbler i butik, adskillelse og tildækning af fødevarer, set
relevant måleudstyr, fødevarer løftet fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse: Gulv, kølemøbler,
opvaskemaskine, arbejdsborde i butik. Vejledt om en øget
rengøring af hylder i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning/varmholdelse og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Vejledt om at nedkølingen af fødevarer skal ske inde for tre
timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mejeriprodukter,
pålægsvarer herunder grillpølser, chokoladebarer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


