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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af fødevarer
herunder temperatur, tildækning og adskillelse under
opbevaring på køl og frost, opbevaring af grønt, faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og bagkøkken herunder køle og fryse
inventar, opvaskemaskine indvendig, emhætte, overflader,
beholder til fødevarer, hylder, reoler, gulve og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret:
Virksomheden mangler at dokumentere varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling i alt: 2 gange i april, 4 gange i maj, 4 gange i juni og 4
gange i juli 2021. Frekvens er sat til 1gang on ugen.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er konstateret: Virksomheden ikke har ophængt skilt, men kan godt oplyse
om allergener. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skiltning af allergener, vejledt konkret om løsningsforlæg til udarbejdelse af skilt.


