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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af
toilet.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Følgende er konstateret: Der er direkte adgang fra
dametoilettet til barområde hvor der i baren opbevares
drikkevarer, emballerede chips og serveres kaffe. Dametoilettet
er indrettet med bås der ikke slutter tæt til loft eller gulv. Der
er ca. 70 cm fra bås til loft. Fra bås til gulv er der en åbning på
ca. 5-10 cm. Fra dør til dametoilettet er der ca. 1 meter til
baren hvor de ovennævnte aktiviteter finder sted. Det
konstateres, at når dametoiletter benyttes at gæster lukker
døren fra toiletter ud til baren ikke tæt. Der er en åbning øverst
langs døren på ca. 1-5 cm. Fotodokumentation er medtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi kan få tilkaldt
en tømrer som kan forlænge båsen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Generelt vejledt om regler for indretning ang. toiletter. Konkret
vejledt om muligt løsningsforslag til etablering af forrum fx ved
at forlænge bås mod loft og gulv.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
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hygiejnisk håndvask i køkken i forbindelse med håndtering af skiveskæring af citron til drinks, opbevaring af
chips og drikkevarer i barområde samt affaldshåndtering i gårdanlæg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af hylder og bordoverflader der
anvendes til opbevaring af drikkevarer i køkken samt køleskabe, kaffemaskine og bordoverflader i bar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af bar i
serveringsområde, herunder overvågning af indgang når dør står åben. Generelt vejledt om skadedyrssikring af
fødevarelokaler. Konkret vejledt om mulige løsningsforslag til skumning af evt. rør- og ledningsføringer langs
vægge og under lofter i kælderlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en skriftlig risikoanalyse. Virksomheden modtager,
opbevarer og markedsfører primært emballerede fødevarer ved rumtemperatur (drikkevarer).
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg ved hvad det er, men jeg mener ikke der er udarbejdet en
risikoanalyse. Jeg kan spørge ejer om vedkommende har udarbejdet en.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden. Generelt vejledt om regler for risikoanalyse. Konkret vejledt om at skema til risikoanalyse kan findes
på www.fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
i vinduesparti.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


