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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden har redegjort ved
styring af buffet ved 3-timers rettesnor. Virksomheden oplyser
at fødevarer som har været på buffet bliver kasseret
efterfølgende såfremt de ikke kan opvarmes til 75 grader. Set
opbevaring af fødevarer i køkken, herunder kontrolleret
temperaturer, tildækning og adskillelse af fødevarer opbevaret
på køl og frost. Set korrekt isning af fersk fisk i kold jomfru.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, bageri, opvaskeafdeling
samt morgenmadsbuffet herunder køle/fryse møbler,
røremaskine, isterningemaskine, ovn samt emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra sidste tilsyn til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret tillægsside.


