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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Det er muligt at foretage hygiejnisk
håndvask. Opbevaring på køl og frost - ok. Vejledt om der kan
anvendes køleelementer, til at holde indkøbte vare
tilstrækkeligt nedkølet, under hjemtransport.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Depot,
køkken, sluse imellem omklædning og produktion. Em fang og
ovne er rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for februar 2021 -
d.d.; der er dokumentation for: Varemodtagelse (hvert eget
indkøb), varmebehandling, opbevaringstemperature for
køl/frost og rengøring .
Kontrolleret: Dokumentation for nedkøling af varmfødevare.
Følgende er konstateret: Der føres ikke dokumentation for
nedkølings temperatur og tid.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om nedkøling af varmebehandlet fødevare;
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nedkøling fra 65 C til 10C på under 3 timer, for at modvirke bakteriologisk fremvækst. Der er udleveret folder
"Hav god procedurer for nedkøling". Se også www.FVST.dk - "nedkøling af fødevare".
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


