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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. ingen
anmærkninger. Kontrolleret temperaturer, orden og opdeling i
kølemøbler i køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringstandart af køkken, medarbejder har gennemgået
den daglige rengøring af gulve mm. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring af opvaskemaskine, ovne samt andet
udstyr i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise en
dækkende risikoanalyse, der er enkelte dele af en gammel
risikoanalyse, men virksomheden har ikke kendskab til hvornår
denne er udarbejdet, eller om der er yderligere dele andre
steder. Den nuværende risikoanalyse er dækkende for
opbevaringstemperaturer samt opvarmning, men ikke
nedkøling, varemodtagelse mm.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi vidste ikke
det var et krav, vi får det lavet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


