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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
nedkøling af bl.a. kød til pålæg i sandwich, farsbrød og stege fra
65 til 10 grader på max 3 timer. Virksomhedens mundtlige
procedurer stemmer overens med virksomhedens skriftlige
procedurer i virksomhedens egenkontrolprogram. Kontrolleret
virksomhedens løbende stikprøvekontrol af temperaturen i
produktet under nedkøling i blæstkøler herunder mængder,
hyppighed og kapacitet, ingen anmærkninger. Generelt vejledt
om regler for sikker nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
nedkøling fra 65 til 10 grader på max 3 timer. Kontrolleret
virksomhedens skriftlige procedurer for nedkøling samt
dokumentation for gennemført egenkontrol for nedkøling fra
juni 2021 til dags dato. Konkret vejledt om mulighed for at
anvende online IT-værktøj (SiTTi) til beregning af bl.a. nedkøling
via www.fvst.dk.


