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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret
opbevaringstemperatur i nedkølede fødevarer. Virksomheden
nedkøler typisk glace, fond, saucer og marmelade, og har
redegjort for procedure for nedkøling og overvågning af
nedkøling, herunder brug af IR-termometer efter omrøring i
nedkølede varer.
Konkret vejledt om muligheden for at anskaffe et
indstikstermometer til brug ved overvågning af
nedkølingstemperatur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, procedurer og
dokumentation for egenkontrollens gennemførsel og resultater
for nedkøling for april 2021 til d.d. Virksomheden har haft
corona-lukket december 2020 til starten af april 2021.


