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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
køleindretninger samt mulighed for hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure i forbindelse med frokost buffet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring ved køleskab ude på lager samt ved
buffet håndtering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køleskab
samt køledisk til salat. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation for opbevaringstemperaturer
for de sidste 2 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


