Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Carl Frederik
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Denne kontrol, dato

20-08-2021
Adresse Havnen 3
Postnr/By 9370 Hals Tidligere kontrol
CVR-nr. 25269977 bato 04-08-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 21.06-2018
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Der er muligt at foretage hygiejnisk

handvask. Vare opbevares korrekt pa kel, frost og lager.

Kglerumstemperatur et tjekmalt til 4C.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er konstateret: 1 -2 cm bred sort
fastsiddende belaegning, pa loftbekleedning foran.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

VVejIedt konkret om hyppigere renggring af det pagaeldende
omrade.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Kglerumsdgr.

Folgende er konstateret: Der er rust/afskallet maling pa
13s/lukketgj.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om der ikke md vaere rust pd overflader i

fedevarevirksomhed. Overflader; skal kan afvaskes, vaere glatte

og skal kunne renholdes.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for 20 maj 2021

til d.d.. Der er dokumenteret ugevis for opbevarings

temperatur, opvarmning og nedkgling af varmebehandlede

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Carl Frederik

Adresse Havnen 3

Postnr/By 9370 Hals
CVR-nr. 25269977

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

fedevarer. For modtager kontrol dokumenters der pr. maned.

Der er foretaget arlig revision af egenkontrol og risikovurdering. Der skal tilfgjes risikovurdering for nedkgling af

varmebehandlede fgdevare - faglig regel er fulgt.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: CVR- og P-numre

+ 20-08-2021
m; Miljg- og Feadevareministeriet ' Dato
- [odevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift



