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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er muligt at foretage hygiejnisk
håndvask. Vare opbevares korrekt på køl, frost og lager.
Kølerumstemperatur et tjekmålt til 4C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: 1 -2 cm bred sort
fastsiddende belægning, på loftbeklædning foran.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om hyppigere rengøring af det pågældende
område.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Kølerumsdør.
Følgende er konstateret: Der er rust/afskallet maling på
lås/lukketøj.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om der ikke må være rust på overflader i
fødevarevirksomhed. Overflader; skal kan afvaskes, være glatte
og skal kunne renholdes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for 20 maj 2021
til d.d.. Der er dokumenteret ugevis for opbevarings
temperatur, opvarmning og nedkøling af varmebehandlede
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fødevarer. For modtager kontrol dokumenters der pr. måned.
Der er foretaget årlig revision af egenkontrol og risikovurdering. Der skal tilføjes risikovurdering for nedkøling af
varmebehandlede fødevare - faglig regel er fulgt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


