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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt gennemgået
deres procedurer for nedkøling af deres produkter.
Virksomheden oplyser at den sjældent har nedkølling af
fødevare/kebab. Nedkøles der gøres det i gastrobakke med stor
overflade og tyndt lag mad. Generelt gennemgået hvordan der
nedkøles i virksomheden, hvor meget der nedkøles, hvor tit og i
hvilke mængder der nedkøles. Virksomhed har ingen nedkøling
under tilsynet. Det vurderes ud fra virksomhedens beskrivelser
at virksomhedens processer er i styring. Vejledt om at bruge
indstikstermometer til dokumentation af nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder adskillelse under lagring og
produktion og opbevaring og stikprøvevis
opbevaringstemperaturer af fødevarer på køl og frost,
håndtering af fødevarer, procedurer for varmholdelse af kebab,
herunder anvendelse af 3 timers rettesnor, procedurer for
personlig hygiejne, herunder passende håndvaske og
toiletfaciliteter og forholdsregler ved hygiejniske
håndvaskeprocedurer.
Vejledt om at der skal være 2 lukkede døre fra toilet til hvor der
håndteres fødevare. den ene dør stod ved tilsynsstart åben.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling. Virksomheden har demonstreret hvorledes overvågningen af
egenkontrollen på nedkølingen dokumenteres.


