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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer på kølerum for at undgå
krydsforurening,ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
lokaler og udstyr,ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
udstyr.
Følgende er konstateret: En træske fremstår med ru overflade.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt konkret om glat og afvaskelige overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden sidste tilsyn.Vejledt konkret om at måle
temperaturen med kalibreret termometer. Kan kalibreres i
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isvand, som skal være 0 C. I egenkontrolprogrammet står der 75 C hver dag under opvarmning og 75-10 C under
nedkøling. Den målte temperatur skal skrives ind.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


