
Restaurant Birdie IVS

 

 

Margrethehåbsvej 116

4000  Roskilde

39103192

0
26-08-2021 1
08-12-2020

1
13-07-2020

1
07-06-2019

1
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for nedkøling. Der er ikke fødevarer til nedkøling ved tilsynet.
Virksomheden oplyser at de nedkøler i mindre beholdere
hvilket ses i kølerum. Målt temperatur i kølerum. Vejledt om
overvågning af nedkøling af fødevarerrester fra
aftenproduktion, når køkkenet lukker.
Vejledt og gennemgået tilgængeligt materiale om nedkøling på
fvst.dk og udleveret fakta ark om nedkøling samt introduceret
virksomheden til værktøjet SiTTi. Link:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/nedkoeling
af_foedevarer.aspx
Link: https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling
stikprøvevis siden maj 2021 til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling samt skriftlige procedurer for
nedkøling. Virksomheden anvender nedkøling fra +65 C til 10 C
på max 3 timer. Vejledt om tilpasning i risikoanalyse samt
egenkontrolprogram hvis ny bergningsmetode til nedkøling
ønskes anvnendt.


