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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer målt i køleskabe, adskillelse
mellem råvarer og færdigvarer, faciliteter til hygiejnisk vask af
hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Affaldshåndtering.
Følgende er konstateret: i kontainer med
fødevareaffald/restaffald er der et stort hul i låget.
Virksomheden oplyser de tager fat i firmaet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse. Kontrolleret dokumentation for opbevaring,
opvarmning og nedkøling for perioden august 2021 samt
varemodtagelse for december 2020.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Stikprøvevist salg af fødevarer efter udløb af holdbarhed,
herunder, at fødevarer mærket med holdbarhedsangivelsen
”bedst før”, som sælges efter udløb, som stadig er egnet til
konsum og at forbrugeren tydeligt gøres opmærksom på at
datoen for ”bedst før” er overskredet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


